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VISITEU
LES NOSTRES VINYES
I EL CELLER

Qualsevol dia de la setmana
pot ser un bon moment per
visitar el Celler el Moli,

Us mostrarem les vinyes i la
bodega, us prepararem un tast
dels nostres vins i si us ve de
gust, tambe podren
endur-vos-els per sequir
gaudint-los,

També podem organitzar-vos
una visita a la vostra mida,

Només us demanem que ens
triqueu o ens envieu un

correu eléctronic per concertar
dia i hora de manera que
puslue-m preparar la vostra
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Sol i 8%
Lexcepcional microclima de la comarca ens permet
el cultiu idoni de vinyes i oliveres. Al Pla de Bages
gaudim d‘un clima mediterrani de muntanya
mitjana, amb pluges escasses i una oscil-lacid
térmica anual bastant acusada. Les terres son
principalment sols franc-argilosos,

Oli i VINS

A la nostra finca cultivem 50.000 ceps de les
varietats Garnatxa negra, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Mandd, Sumoll, Macabeu i
Picapoll; i 8.000 oliveres de la varietat Arbequina,
Corbella i Verdal, totes elles repartides en 24ha.




“l'amor a la terra i el respecte a la tradicié determinen el
nostre compromis d'oferir productes de qualitat garantint el
maxim respecte als cicles bioldgics.”
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Plade BAGES

Garantia de 1'origen
i qualitat d'aguest vi




Collbaix

Celler el Moli

D.0. Pla de Bages
Produceid Ecologica




Celler

Per elaborar els nostres productes cultivem dues
finques a la comarca del Bages. L'una, de la qual en
prenem el nom, és la finca El Moli, situada en un
paratge enfront de la serra de Montserrat i als peus
del turé de Collbaix; 1'altre és als Plans de la Casa
Nova, a Monistrolet de Rajadell. En aquestes dues
finques del Pla de Bages hi cultivem ecologicament
vinya i oliveres per elaborar vins i olis de primera
qualitat respectant aixi 'entorn natural on ens
trobem.

Cultiu ECOLOGIC \ |r’

A través de la Produccid Ecoldgica, respectem al
maxim el sol, la flora i la fauna autoctones utilitzant
nomes productes organics. El sol es manté amb
lleguminoses per evitar-ne l'erosio i alhora
enriquir-lo afavorint aixi els cicles bioldgics.




ROSAT
IBLANC

VEREMA
Manual.

ESTABILITZACIO
Per fred
i filtrat suau.
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EL SAGAL
I CUPATGE

CRIANGA

El 8, 3 mesos en
ampolla.

Cupatge 12 mesos en
hari:i:lag;e TOUre america,
frances i de paisos de
I'esti 12 mesos en
ampolla.
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ESTABILITZACIO b
Per fred
i filtrat suan.




RECTOR DE
VENTALLOLA
ILA LLOBETA

CRIANGA

12 mesos en barrica de
roure america, francés i
de paisos de I'est i 12
mesos en ampolla.

Caollbaix
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Manual.
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ESTABILITZACIO
Per fred
i filtrat suau.




o o anyades sinq
en an 5
\rin:i.ﬁt;.tem dg m:rslem o
especial aquests vins tant
singulars.

CRIANGA

Negre 18 me
barrica de roure !rancés
i 20 mesos en ampolla,

Blanc 8 mesos en
barrica de roure francés
i 8 mesos en ampolla.
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VEREMA
Manual.
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ESTABILITZACIO
Per fred
i filtrat suau.




SINGULAR
D"AMFORA

Aquest singular vi preten
mostrar la puresa de les
varietats autoctones en el
seu maxim esplendor.
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CRIANGA

Blanc i Negre

éo mesnis en ;mlaresm
argila i posteriormer

minim IOI:.ESDS en

ampolla.
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